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Der Gesamt-BIO-Anteil unserer Menis betragt mindestens 25%! (kontrolliert durch BIOS AT-BIO-401)

Kokoskichlein mit
Himbeersauce
(GL, M, El)

Schokoterrine mit
Fruchtspiegel
(GL, EI, M, SJ, SC)

Pfirsichsauce
(GL, El, MI, SC)
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INFORMATIONEN ZUR ALLERGENKENNZEICHNUNG: SIEHE AUSHANG UND HOMEPAGE (www.hiw-steyr.at)




