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JANNER 2020

Unser Speisenangebot

Der Gesamt-BIO-Anteil unserer Menils betragt mindestens 25%! (kontrolliert durch BIOS AT-BIO-401)

o) ST Genuii- o T"?es'* Genug:- o Tagesgericht* Genussmenii* o | Tagesgericht* Genussmeni*
R<] gericht* menu o gericht menu e} €350 €450 B €350 €450
€3,50 €4,50 €3,50 €4,50 ! ! ! !
Klare Suppe mit Wurzel- Klare Suppe mit
julienne und Pilzen Krautereintropf
(GLMLSL) (GLMLELSL)
+++ Champignon- +++
. - < O : .
58 o & Restaurant aus 58 Gratinierte Gratinierte o ragout mit Champignonragout
S § Restaurant geschlossen! 58 isatorischen Griind B 8Q| Gemisepasta Gemiisepasta 88 Karotten mit Karotten
S — Feiertag S organisatorischen runden 6 =| Tomatenragout Tomatenragout 6 —| Knddelrolle Knédelrolle (GL, El, M)
= = geschlossen! = &| salate v. Buffet (GL.MIEISL) SR Salatev. Salate v. Buffet
Salate v. Buffet Buffet +4+4+
+++ Brandteigkrapferl mit
Fruchtsalat mit Nissen Schokoladensauce
(M1, SC,GL.EI) (GL.ELMI,SJ)
. Gemusebouvillon mit Brokkolicremesuppe
Zup(%c: rqu;ILe Nf‘lc)mte Brandteigperlen mit gerésteten Mandeln
i (SLGLEIMI) K&se-Gemise- (SC. MI, GL)

. . T Penne mit pikanter . Kartoffel- o . Spatze . o
g,g Restaurant aus g,g Peggiqafegﬁ}:rger Gemiise.Tomatensauce gag Gemuse-Auflauf | Kartoffel-Gemiseauflauf | 8 & salate vom Kase-(G;n;JsAils)pqizle
%S . . . ey GL. Bl SLMI % N | Salate v. Buffet Schnittlauchsauce B N Buffet v B
ed organisatorischen Grinden §o  salate v. Buffet Sq(late v. Buff]et 5= (GLELMI) 5= Salate vom Buffet
anr geschlossen! 8~ et 8~ Salate v. Buffet a2 . +*f-+

Stracciatellacreme mit it opfen-
M::rillensauce : Linzer Kichlein mit Frichteschmankerl mit
(MI,GL,E,SJ,SC) Preiselbeerjoghurt Brombeermus
o ( GL(ELMISC) (GL,EI,MLSC)
Gemusebouvillon mit Kartoffel- . A .
Fadonnudeln Dinkelfisofto Fenchelcremesuppe Legierte (.S;[leﬁsuppe Ns\angftErmle
Chilicon (GLELSL) mit allerlei Gemise (GLM) GemUse-Kdse- L_l_ Veggie-Pizza ( bt )
+++ +++ : -
carne Laibchen . .. . . . .

& - : o und Parmesan Dinkelrisott it allerlei o Gemiuse-Kdse-Laibchen | £ © (Mais, Veggie-Pizza
8 Dampf- <hili con came S S e G S Knoblauchsauce Knoblauchsauce TS Zucchini, (Mais, Zucchini, Paprika)
28| «artoffeln | DPamplkartoffeln 1 9 & Salate vom Gemise und g9 Salate vom (GLELMILSL) g K (GLML)

g - (GLm1) é - Buffet Parmesan(GL M SL) E = Buffet salate vom Buffet £- Fopika) Salate v. Buffet
S« S(:il(:gef Salate vom Buffet | S 2 Salate vom Buffet BN -+ =3 VscélffoZT e
vom buUT- +++ +++ . . i L
ot | M iscnsaves schokoladentSrichen "nit Weldbeerensauce Cantuccint
Pfirsichsauce mit Himbeerragout (GLELMI) (GLELMISC)
(GLEILMISC.SJ) (GL.EL,MI,SJ.SC) El, ELMI,
Kasecremesuppe Klare Suppe mit
Gemisebouillon mit Tortellini mit (GL,ELSL,MI) KdsecroOtons (GL.El,MI)

. i i- | Parmesaneintropf . Ricotta- ot N GemUse- it
Y Res’rauran’rﬂaus organisatori 2c Vv ie-L o P ) Spinatfille Tortellini mit Ricotta- Do Bulgurstrudel | Gemise-Bulgurstrudel
% §| schen Grinden geschlos- | 28§ veggie-Lasagne Veggie-Lasagne % 8| Tomatensauce Spinatfille % 8 Schnitfiauchs- |  Schnittlauchsauce
g« sen! @ N Salate vom Buffet (GLRIMLSL) @ | salate v. Buffet Tomatensauce g auce (GLMLEI)

s o 5 ..2‘ salate vom Buffet g 8 (GL.EI, SL,MI) s g Salate v. Salate v. Buffet
a Infoabend 2020 a St a Salate v. Buffet a Buffet +++
oabe Toofen2(GLELML SC i+ Kokosbdllchen
opfen®(GLEIMI, SC) Apfel-Tiramisu im Glas auf Erdbeersauce
(GLELMLSJ) (GL,MLEI)

¢MONATLICHE ANMELDUNG ERFORDERLICH (MAX. 100 PERS./TAG)

INFORMATIONEN ZUR ALLERGENKENNZEICHNUNG: SIEHE AUSHANG UND HOMEPAGE (www.hiw-steyr.at)




